


Slall Refounieurls

Altbewihrtes & Bekanntes aus dem frinkischen Topf aufleben lassen
und trotzdem offen fiir Neuinterpretationen sein.
Eben eine Kultivierung, statt einer Reformierung der frinkischen
Wirtshauskultur. Unter diesem Motto steht unser Konzept.

mm—

Wer bei uns zu Gast ist, wird sich bestens umsorgt fithlen. Wie ein Besuch
bei einem guten Freund, der einen traditionell bekocht, lidt auch das
,» Wirtshaus am Dom* zum Genie3en & Wohlfiihlen ein - und dazu einfach eine
gute Zeit miteinander zu verbringen. Egal ob jung oder alt, ,,orchinal fringgisch™
oder ,,neigschmeckt™, das ,, Wirtshaus am Dom™ soll sowohl Treffpunkt fiir alle
Wiirzburger Generationen, als auch fiir Besucher der Domstadt sein.

Unser Essen und unser Bier sind sorgsam zubereitet, unsere Weine sind mit
Bedacht ausgesucht — und das immer mit personlicher Beziehung zu unseren
Lieferanten. Regionale Herkunft der Zutaten machen aus dem fréinkischen
Konzept auch ein besonders regionales Wirtshaus. Unser Chefkoch Matthias
Vetter kocht nach der .,slow cooking“-Methode. Das heifit unsere Wirtshaus-
Spezialititen sind nicht nur mit Liebe, sondern zusétzlich mit viel Zeit gekocht.
Und das schmeckt man auch.
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DISTELHAUSER
Beely vorn, 488

Distelhiiuser Pils Distelhiiuser Helles
[Alk.4,9%vol ] — 3,30€/4,50€(0,31/0,51) [ Alk. 4,9 % vol | — 4,50€(0,51)

Unser Distelhduser Genusspils vereint in jedem Schluck
handwerkliche Leidenschaft und herausragenden Geschmack.

FEin mildes Bier und dennoch mit Charakter.
Eine leichte, fein abgestimmte Hopfennote
rundet den Genuss ab. Ein einzigartiges Trinkvergniigen.

Distelhiiuser Natur Radler

[AIK. 2,6 %vol | — 4,50 €(0,51) Distelhiiuser Kellerbier
Das frische Geheimnis unseres naturtriiben Radlers: [ALk. 5,4 % vol | — 4,50€(0,51)

das ausgewogene Zusammenspiel von naturtritbem Zitronensaft und
Distelhduser Exportbier. Nicht nur im Sommer ein spritzig-frischer
Genuss mit natiirlichen Aromen und ganz ohne kiinstliche Sii3stoffe.

Ist eine naturtriibe Bierspezialitit, die mit einer
ausgewihlten obergirigen Hefe vergoren wird. Diese Hefe
sorgt fiir das ungewohnlich fruchtige Aroma, das an Orangen
und Birnen erinnert. Das Malz unterstreicht dieses Aroma

Distelhﬁuser WCiZCn mit einer leichten Karamellnote.
[AIk. 4,9 %vol | —— 4.80€(0,51)
Ein echtes Hefeweizen, genauso wie es sein soll - Distelhduser Weizen Alkoholfrei
und doch etwas Besonderes: Kein Wunder, denn wir [ Alk. <0.5 % vol | —— 4.80€(0,51)

schworen noch auf dic offene Gérung. Der sportliche Bruder des Originals hat alle guten

Eigenschaften des Distelhduser Hefe-Weizen.

: o : Das Einzige, das dem hefetriiben und obergirigem
DlStelhauser Laﬂdblel' Bier fehlt, ﬁst der Alkohol. Und auf den kan: ma{; bei

1AL By fovalll] ——£ A0S (D51 diesem kalorienarmen, prickelnd-frischen Durstloscher

Leicht siif - sanft & rund im Nachtrunk: Dieses auch gerne einmal verzichten.
bodenstindige Rotbier mit ausgeprigtem Malzaroma
verdankt seine dezente Karamellnote der Verwendung

ausgesuchter Spezialmalze.

) Qe Distelhausen Brawenel aus dem idyllisclier Tauberlal braul alle Biere
steng nacly Slow enewing Logaber. Sie vergichiel beausst auf Scluiellsa -
verfaliern & dot an walhisten Sine des Woes keiiern Duck auf die Hefe
aus. Bis 2o 8 Wocken lagen die Biene bis 2o e vollen Redfe. Dies Songt fuiy
dern clianaklenisiischen Gesclunack den Distelliasen Genusstiere. ¢¢
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DISTELHAUSER
Blely auts aey Flasclie

Distelhiuser Blond
[Alk. 5.4 %vol | -— 3,50€(0,331)
Spritzig-leicht und besonders mild iiberrascht unser Distelhduser
Blond mit angenchm dezenten Fruchtaromen. Dank der sogenannten
.Kalthopfung“ (Bekannt vom Pale Ale) 16sen sich die étherischen Ole

vom Hopfen und sorgen so fiir die Zitrus- und Fruchtnote
dieses Bieres.

Distelhiduser Dunkles Weizen
[Alk. 5.4 % vol | —-- 4.80€(0,51)

Die kriftig-rustikale Alternative zu unserem spritzig-fruchtigen Hellen.
Ausgesuchte Spezialmalze geben diesem obergiirigen Spitzenbier
cin dezentes Malzaroma, das gemeinsam mit den fruchtigen Noten

genussvoll Zunge und Nase verwohnt.

Distelhiuser Natur Radler Alkoholfrei

[Alk. <0.,5%vol ] —— 3,30€(0.331)

Das alkoholfreie Naturradler ist eine erfrischende Mischung aus
alkoholfreiem Distelhéiuser Bier und naturtriibem Zitronensaft. Ganz
ohne kiinstliche Zusitze. Eine ideale Alternative fiir alle Naturradler-
Freunde, die den vollen Geschmack ohne Alkohol genief3en mochten.

Distelhiuser Pils Alkoholfrei

[Alk. <0,5 % vol | ~——-——- 3,30€(0,331)

Diesem speziell gebrauten Vollbier entzichen wir zum Schluss ganz
schonend den Alkohol. So entsteht ein kalorienarmes und
alkoholfreies Bier mit vollem Geschmack!




Frankenbrunnen
Spritzig, Medium, Naturell
4,50€/(0,51)

Sinalco Cola

3.90€/(041)

Sinalco Cola Zero

3,50€/(0,331)

Sinalco Orange

3.90€/(041)

Sinalco Zitrone
3,90€/(041)

Taubertaler
Apfelschorle

3.90€/(041)

Alkorolfeces

& Hausgemacries
e —— —

Saftschorle
Traube o Rhabarber

3.90€/(0.41)

Hausgemachte

Lavendelschorle
3.20€/(0,41)

Hausgemachte
Waldfriichte-Limonade

Waldbeerensirup, Waldbeeren,
frischer Zitronensaft, Wasser

4,40€/(0.51)

Hausgemachte
Apfel-Kriuter-Limonade

Apfel-Kriutersirup, Rosmarin,
Apfelsaft, Wasser

4,40€/(0.51)




Friinkischer Wermuth
vom Silvaner
[ Weingut Vogel |
- auf Eis mit Zitrone -

5,50€/(5¢cl)

Der Wermut vom fréinkischen Silvaner ist mit verschiedenen
Kriutern und getrocknetem Obst aromatisiert. Im Vordergrund
Noten von Orangenschalen, Rosenbliiten und Vanille.

Im Abgang leicht herb, floral, zitronig aber dazu angenehm siil3.

Lavendel Spritz

Winzer Sommerach Frizzante,
Lavendelsirup, Limette, Wasser

6.50€/(0.21)

Rhabarber Spritz
‘Winzer Sommerach Frizzante,
Rhabarbersirup, Orange, Wasser
6,50€/(0,21)

Waldfrucht Spritz

Winzer Sommerach Frizzante,
Waldfruchtsirup, Waldbeeren, Wasser
6,50€/(0.21)

S etoinond
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Frizzante Weif3

[ Winzer Sommerach ]
[AIk. 11,5%vol | —— 3,90€(0.11)

Aromatische, goldgelbe und duftige Trauben sind der Ursprung
dieses Frizzante. Die feinen Perlen lassen betorende Diifte reifer
Friichte aufsteigen und erfrischen auf spritzige und lebendige Weise.

Frizzante Alkoholfrei

[ Winzer Sommerach ]
[Ak. 0% vol | ——— 3,90€(0.,11)

perlendes Getriink aus alkoholfreiem Wein.
Der prickelnde Spaf im Glas mit 0% vol. Alk.

Avec plisier Blanc de Blancs
[ Schloss Sommerhausen ]
[Alk. 12,5 % vol | —— 38,00€ (0,751)

rauchig-florales Bouquet, reifer Apfel, clegant frisch mit zupackender
Mineralitit. Cuvee aus Chardonnay, Weiburgunder und Auxerrois.

Avec plisier Rosé de Saignée
[ Schloss Sommerhausen ]
[Alk. 12,5 % vol | —-- 38,00 € (0,751)
clegante Note von roten Friichten mit einem Hauch Erdbeere
und Himbeere. 100% Spétburgunder.

) [ Peten Vogel ]:

Pelen Vogel hal es i werigern daliert i Seient Galagernaeigul Gesclialft,
dern Wenen ewne eigene Handsclnifl 2o venteinen. Begorinern hial alles
met dem Allern Fhanfischen Saty, deh aus ewen dek altestery
Wewnberge Frarnkerns stanunt. Heute reiclit die Palelle vor Silvanel dber Piiot
aus dem frangosischern Baigue bis live 2uun Wenal. (&




wels
Miiller Thurgau

[ Winzer Sommerach / Franken /2021 / QbA / trocken ]
[AIk. 12 % vol | —— 4,50€ (0,21)

fruchtig-frisch mit leichter Muskatnote.

Wirtshausfreunde Cuveé
[ Thomas Walz / Baden / 2021 / trocken ]
[AIk. 12 % vol | —— 6,00€(0,21)

fruchtiges Cuveé aus Grauburgunder und Souvignier Gris.

Silvaner
[ Winzer Sommerach / Franken /2021 / QbA / trocken ]
[Alk. 12,5 % vol | —— 5,50€(0.21)

mineralische und fruchtige Art. Ein typischer Franke.

Bacchus
[ Winzer Sommerach / Franken / 2021 / QbA / halbtrocken ]
[AIk. 12 % vol | —— 5,50€(021)

ausgewogen und fruchtbetont.

Twentysix Cuveé Weil
[ Bickel-Stumpf / Franken /2021 / VDP Gutswein ]
[Ak. 12%vol | —— 7,00€(0,21)
wiirzig, mit dezenten Litschi- & Grapefruitaromen
und wunderbar verspielt.

Qfferie Wewie

Jahrgangsiinderungen unter Vorbehalt

Rose
Twentysix Cuveé Rosé

[ Bickel Stumpf / Franken /2021 / VDP Gutswein ]
[Ak. 11 %vol | ——- 7,00€(0,21)

erfrischend, eindringliche Fruchtnoten,
Kriutermineralitit.

Rotling
[ Winzer Sommerach / Franken / 2020 / QbA. / halbtrocken ]
[Ak. 12 % vol | —-- 5.50€(0.21)

Bukett von Himbeeren & Erdbeeren.

Rov

Domina
[ Winzer Sommerach / Franken /2019 / QbA / trocken ]
[Alk. 12,5 %vol] —— 5,50€ (0,21)

tiefdunkler Rotwein mit bliulichen Reflexen und einem
fruchtigen Bukett nach reifen Kirschen.

Twentysix Cuveé Rot
[ Bickel-Stumpf / Franken /2020 / VDP Gutswein ]
[Alk. 13 %vol | —— 7.00€(0.21)

samtig und dennoch erfrischend.




Twentysix Cuveé Weif
[ Bickel-Stumpf / Franken /2021 / VDP Gutswein ]
[Ak. 12%vol | —— 25,00€(0,751)

wiirzig, mit dezenten Litschi- & Grapefruitaromen
und wunderbar verspielt.

Muskateller

[ Schloss Sommerhausen / Franken / 2020 /
VDP Gutswein / trocken ]

[Alk. 10 % vol | —— 28,00€(0,751)

animicrendes Aroma, Trinkgenuss bis zum letzten Schluck.

Erfrischendes und zupackendes Séuregeriist.

Muskatsilvaner

[ Schloss Sommerhausen / Franken / 2020 /
VDP Gutswein / trocken ]

[Alk. 13 % vol | —— 28,00€(0,751)
Ein Maul voll Wein. Sauvignon Blanc auf Frénkisch.

Sauvignon Blanc
[ Weingut Kitzer / Rheinhessen /2021 / trocken ]
[Ak. 12%vol ] —— 28,00€(0,751)

Holunder, reife Stachelbeeren,

saftig-mineralische Strukuur.

Flascrienweinie

wess

Randersackerer Teufelskeller
Riesling RR
[ Biirgerspital Wiirzburg / Franken / 2020 /
VDP Erste Lage / trocken ]
[Alk. 12,5 % vol | —— 34,00€(0,751)

Riesling in ,,Mainkultur®, Duft von Limetten und Feuerstein.

Frickenhausen Kapellenberg
Gemischter Satz
[ Bickel-Stumpf / Franken /2020 / VDP Erste Lage ]
[Alk. 13 % vol ] —— 38.,00€ (0,751)

klar, erfrischend trocken, nussig und wiirzig,
aber gleichzeitig dezent fruchtig.

Steinbach Scheurebe

[ Schloss Sommerhausen / Franken / 2018 /
VDP Erste Lage / trocken ]

[ALk. 12,5 % vol | —— 36,00€(0,751)

Holunder, Pink Grapefruit, Stachelbeere, Passionsfrucht
& Cassis mit ecinem Hauch Lavendel.
Das alles gepaart mit der Steinbach-Mineralitit.

Steinbach
WeiBer Burgunder

[ Schloss Sommerhausen / Franken / 2020 /
VDP Erste Lage / trocken |

[Alk. 13 % vol | —- 36,00€(0,751)

kiihl noble Muschelkalk-Aromatik,
ein groBer Burgunder.




weis
Wiirzburger Steinharfe
Silvaner GG

[ Biirgerspital Wiirzburg / Franken /2019 /
VDP GroBe Lage / trocken ]

[Alk. 13,5 % vol | —— 55,00€(0,751)

Der Silvaner GG besticht mit enormer Dichte und Konzentration.
Er stammt von alten Reben, hat eine intensive Mineralitit
und steht fiir hochsten Trinkgenuss.

Thiingersheimer
Rothlauf Silvaner GG

[ Bickel-Stumpf / Franken /2017 / VDP GroBe Lage |
[Alk. 13 % vol | —— 55,00 €(0,751)
SchieBpulver, Bockshornklee; wirkt jugendlich und saftig,
burgundisch-nussiger Touch.

Flascrienweinie

Rov

Twentysix Cuveé Rot
[ Bickel-Stumpf / Franken /2019 / VDP Gutswein ]
[Alk. 13 %vol | —— 25,00€(0,751)

samtig und dennoch erfrischend.

Pinot
[ Schloss Sommerhausen / Franken / 2015
VDP Erste Lage / trocken ]
[Alk. 12 % vol | —— 36,00€(0,751)
Das Beste aus Frith- und Spétburgunder.

Blaufriinkisch R

[ Biirgerspital Wiirzburg / Franken /2019 /
VDP Erste Lage / trocken ]

[Alk. 13.5 % vol | —--- 36.,00€(0,751)
Sieger ,,Best of Gold 2020 im Barrique gereift

Frickenhausener zarter Duft von Wachholderbeeren, feuriger Korper.
Ménchshof Silvaner GG
[ Bickel-Stumpf / Franken /2017 / VDP GroBe Lage ] 29 [ Schloss Sommentiausen ):
[Alk. 13,5 % vol | —— 55,00€(0,751) B D G S e N i
krautige und dezent speckige Nase mit gelbfruchtigen kunden, die die Wirngen-
Aromen. Kriftig, lebendige, feine Siure - sehr guter Ddidition den Famiie. Steuumnant
Abgang mit Biss und zart siiflichem Schmelz. i Sommenhausen begeugen.
I den Hang - & Stelllagern
RN L Sonunerliansen
2 [ Bickel-Stumpl): W@c/we/m&zf W@W—
Liebe yuun Handwenk, Respekt vo der Nalur: Vo2 202 02 W02
Die Bickel-Stumpfs verlbindern auwed L hoteern, Extakigelalt &
hendgiushagende frankische Teos Ju einem wndivideellem Charakien. (&

klewnern, aben feien Famddienweidigul (¢




Frinkischer Obstler

[ Brennerei Pabst ]

[Alk. 40 % vol ] —— 4,00 € (2cl)
typisch fréinkisch, eine bodenstindige intensive Birnen-
& Apfelstilistik mit einem schonen Wirmegefiihl.

Williams Christ Birnenbrand

[ Brennerei Pabst |

[Alk. 40 % vol ] —— 4,50€ (2 cl)
kriftige Williamsaromen, intensiv und fruchtig,
rund und lang anhaltend.

Apfelbrand Holzfass

[ Brennerei Pabst |

[Alk. 40 % vol | —— 5.,50€ (2 cl)
Im Brand entwickelte sich neben dem frischen, geriebenen Apfel
mit wiirzigen Komponenten eine Note nach Vanille & Rostaromen
in einer ausgewogenen Harmonie.

Zwetschgenbrand
gereift im Maulbeerbaumfass

[ Brennerei Pabst ]

[ Alk. 40 % vol | ——- 6,00 € (2 cl)
Die ausgeprigte Fruchtaromatik nach reifer Zwetschge wird
mit einer dezenten Holznote gepaart.

Kriuterlikor

[ Brennerei Pabst |

[Alk. 37 % vol | —— 3,50 € (2cl)
Mit iiber 25 ausgewihlten Kriutern, nicht zu sii§ & nicht zu herb.

Kiimmellikor
[ Brennerei Pabst ]

[Alk. 37 % vol | —— 3.50€(2cl)
Ein milder friinkische Aquavit.

Alswckerle

Himbeergeist
[ Brennerei Pabst |

[Alk. 40 % vol ] —— 6,00 € (2 cl)
Am Gaumen siiBlliche fruchtige Himbeere eingebettet in Alkohol,
weich und mild im Abgang.

Haselnussgeist
[ Brennerei Pabst |

[Alk. 40 % vol | —— 6,50 € (2cl)
Nach einer behutsamen und langsamen Destillation mit
anschlieBender Reifephase zeigen sich in der Nase und am Gaumen
schr intensiv die gerosteten Haselniisse.

Brand von der Mirabelle de Nancy

[ Destillerie Espinaveld ]

[Alk. 42 % vol | —— 5,50 € (2 cl)
Im amerikanischen Bourbon Fass gereift.

Geist von der kalabrischen Bergamotte

[ Destillerie Espinaveld ]

[Alk. 40 % vol | —— 5,50 € (2 cl)
Destillat von Schalen der kalabrischen Bergamotte,
mit Madagaskar-Vanille destilliert.

Absinthe verde

[ Destillerie Espinaveld ]

[Alk. 68 % vol] —— 6,00 € (2 cl)
kriftiger Absinth mit Wermut, Anis, Fenchel und
elfweiteren Kriiutern und Gewiirzen.

Chardonnay Auslese
Eibelstidter Kapellenberg

[ Schloss Sommerhausen / 2006 ]

[Alk. 7.5 % vol | -——— 5,00€(5cl)
edelsiiBe Versuchung
mit spannender Saurestruktur.




gnsteigente & Lesnen
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H Hausgemachte Rinderbriihe

1 Paar WeiBwiirste
u mit GrieBnockerln mit siilBem Senf
I 590€- & ofenfrischer Brezel
-8,50€-
Frinkische Mostsuppe V + extra Bregel
vom Silvaner mit Zimtcroutons 1506
-6,50€ -
‘ 1 Paar friinkische Bratwiirste
Frinkisches Brusskidda verfeinert mit Distelhiiuser Bier
gerostetes Schwarzbrot mit gezupftem auf Bayerisch Kraut mit Krustenbrot
Schiufele in BBQ-Marinade & Krautsalat und hausgemachtem Wirtshaussenf
-7.90€- -12,50€ -
Blaue Zipfel

Bratwurst im Essigsud gegart mit
frischem Meerrettich & Krustenbrot

-10,90 € -

2 Die Metpgerel Mdillel vore den win
wisere Bratweiste begielien, (st
ewme i 3. generalion gegiitnie
Thadilions- Landimelagenes mi ‘

eigenen Hausschlachiung und |
I Alesely von itlichien Landwintern €€

Beilageniinderungen - 1,00 € - Aufpreis



Ensleigente & Vespely

d

Brotzeitbrette

Drei Glésle saisonale Hausmacher
Waurstspezialititen dazu Krustenbrot
& hausgemachter Wirtshaussenf

-13,90€-
gerne auch vegetarisch \'s
mit saisonalen selbstgemachten Aufstrichen

-13,90€-

Wiirzburger Kochkiss V'
mit Kiimmel & Krustenbrot
16,50 €.-

Geriucherte Forelle

mit Krustenbrot & frischem Meerrettich,
Preiselbeersahnemeerrettich

-11,90€-




oalale

Beilagensalat \V
4,006

GroBe Salatvariation V'

Blattsalate an Fringsch-Dressing
auf selbstgemachtem Gurkensalat,
Kartoffelsalat & Krautsalat dazu Krustenbrot

~12.90 € -
Dazu bassd:

Zanderfilet an Walnusskruste
S +7.00€-

Backhendelstreifen
S +7.00€-

Beilagenéinderungen - 1,00 € - Aufpreis



Winlshiaus &lassikey

Schweinekrustenbraten

an DunkelbiersoBe mit KartoffelkloBen
& selbstgemachtem Krautsalat

-14,90 € -

GroBes Schnitzel vom Schwein
mit Pommes Frites
~14.90 -

Original Wiener Schnitzel

Schnitzel vom Kalb mit selbstgemachtem
Kartoffelsalat, Gurkensalat & Preiselbeeren

-22.90€-

Frinkischer Sauerbraten

an Lebkuchensofle mit
Kartoffelklofien & Blaukraut

-19,90 € -

7 Frinkisches Schweineschiufele

4 W ofenfrische Schweineschulter an
’ DunkelbiersoBe mit KartoffelkloBen
gem Sclhullertlalt des -21,90 € -



Wintshaus (lassiteen

-—/ ‘ |

| Langsam geschmortes |
Ragout vom Kalb “

mit in Rotwein eingelegten Zwetschgen I
& selbstgemachten, gebackenen Serviettenknodeln I

-19,80 €- I

Zwiebelrostbraten
| 220 g vom deutschen Jungbullen an Schmelzzwiebeln

-2590€-

H Dazu bassd:

I geriuchertes Kartoffel-Sellerie-Piiree
I Pommes Frites
Beilagensalat

I jeweils
I -+4,00 €-

\\ Filet vom Zander
I mit Walnusskruste auf gerduchertem Kartoffel-Sellerie-Piiree

I -20,80 €-

Kalbsfleischkiichle

auf gerduchertem Kartoffel-Sellerie-Piiree \
mit Schwarzwurzelgemiise an Kriuterpesto I

Il
_17.90€- ‘

Beilagenéinderungen - 1,00 € - Aufpreis



_ Yegeltanisel 5

Friinkische WeinnudelnV

Bandnudeln an Silvanersauce
mit Walniissen & Trauben

-12,90€-

Selbstgemachte gebackene Serviettenknodel V
an Edelpilz-RahmsofB3e
-12,90 €-

Sellerieschnitzel V’

auf selbstgemachtem Kartoffelsalat
mit Feldsalat & Preiselbeeren

-14.90 € -



Beilagenéinderungen - 1,00 € - Aufpreis

FU Kinaely
-

Serviettenknodel V'
an Edelpilz-Rahmsof3e
5.90€-

Bratwurst

mit Pommes Frites
-7,90€ -

Kleines Schnitzel
vom Schwein
mit Pommes Frites
790 €-

Karthiuser K168chenV

an Vanillesauce
-5,90€-

Knusprig gebackene
Apfelkriipfle
an Vanilleeis
-4,90 €-



degsel &

) Enlstandern in Kahlause &osten.
odischien Lust 2o enthiallen & aucly
bewn Essern vty veriockreles alles Bhot
20 essen. L dies o aungehen lawclite
aeh Monicly sew alles Brot i Zucke) -
ety arne Weilinacliten fuigle e nock
ZUnt tinigow undl so entstandern aie

Kanthauserklose (¢

b
Knusprig gebackene Espresso
ApfelkripfleV -1.90€-
an Tonkabohnenparfait
P Doppelter
-7.50€-
Espresso
) ) -2.60 € -
Geeister WeinschaumV
vom frinkischen Silvaner Kaffee Crema
~4.90 € - 9.60€-
Karthiuser K168V Cappuccino
an VanilleweiBweinsauce -2,90€-
~7.90€ - )
Milchkaffee
-2.90 € -



Wenlshauws G Dorny
Paradeplatz 4
97070 Wiirzburg

www.wirtshaus-dom.de

»

. v

Online-Speisekarte
Deutsch

Online-Speisekarte
Englisch



